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Unsere Event-Hiitte mit Kegelbahnen
Egal ob fiir den nachsten Kindergeburtstag, Ihre Firmen-

feier oder lhren Stammtisch. Die ideale Lokation
Restaurant
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Familie Vogt, Kastellstra3e 1, 73734 Esslingen-Berkheim

fiir lhr Event. Fragen Sie nach unseren giinstigen
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HoTEL Bertrheirnen Hot Jd« 2 Oruben

Familie Vogt, Kastellstralle 1, 73734 Esshngen—Berkhelm

Offnungszeiten:

Montag bis Freitag von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr und ab 17.00 Uhr,
Samstag ab 17.00 Uhr gedffnet.)Sonn- & Feiertags geschlossen.
Reservierungen unter Tel.: 0711/3451607

www.berkheimer-hof.de giiltig ab 01/2024
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freitags & samstags von 18:00 bis 20:30

FLAMMLACHS frisch vom Girill
Norwegisches Lachs-Filet, reich an Omega-3-Fettsiuren, direkt auf der
Holzblanke iiber offenem Feuer gegart mit verschiedenen Beilagen nach
Wahl. Immer freitags & samstags ab 18 Uhr.
- nur auf Vorbestellung, auch zum Mitnehmen-

ab Sa. 13. Januar, Kartoffelpufferwochen
Wir puffern mit Volldampf ins neue Jahr. Frische, hausgemachte
KartoFFe|pufFer, Reibekuchen, Reiberdatschi, Reibep|étzchen,
Kartoffelpfannkuchen, Grumbeerekiechle. Von klassisch mit Apfelmu
bis hin zur frisch gerauchten Lachsforelle. Lassen Sie sich iiberraschen!

Do. 25. Januar, Schlepper-Stammtisch
Es treffen sich die Freunde historischer Schlepper und Traktoren ab 19
Uhr in unserer Biirgerstube. Gaste sind jederzeit herzlich willkommen.

ab Sa. 03. Februar, Schnitzelwochen
Schnitzel frisch aus der Pfanne. Ob als Cordon bleu, als Schwarzwalder
Schnitzel mit einer Fiillung aus Rauchfleisch und Albkase oder als
Rahmschnitzel. EmpFeHung unseres Chefs: Knoblachschnitzel mit
réschen Bratkartoffeln. Fiir jeden ist etwas dabei. Kommen, genieBen,
plaudern. Ganz nach alter schwabischer Tradition.

Do. 29. Februar, Schlepper-Stammtisch
Es treffen sich die Freunde historischer Schlepper und Traktoren ab 19
Uhr in unserer Biirgerstube. Gaste sind jederzeit herzlich willkommen.

ab Sa. 02. Mirz, Lammwochen
So urwiichsig und wild sich die Natur zeigt, so natiirlich und kraftig
schmeckt frisches, heimisches Lammfleisch. Gepaart mit den richtigen
Krautern und professionell von uns zubereitet, entsteht ein
auBerordentlicher GenuB. GenieBen Sie Lamm von der schwabischen

Alb.

ab Do. 28. Mirz bis einschl. Mo. 01. April, (Ostern) - Familienzeit -
-Wir haben geschlossen!-
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Sa. 06. & So. 0.7. April, Esslinger Friihling & Esslinger Gartentage
Wir sind mit unserem Veschber-Karra in der RitterstraBe mit dabei
und verwdhnen Sie kulinarisch mit unseren hausgemachten Maul-
taschen in verschiedenen Variationen.

£

Do. 11. April, Schlepper-Stammtisch
Es treffen sich die Freunde historischer Schlepper und Traktoren ab
19 Uhr in unserer Biirgerstube. Giste sind jederzeit herzlich
willkommen.

ab Mitte/Ende April, Spargelwochen
Spargeln Sie mit uns durchs Friihjahr! Frischer Spargel, knackig und
nussig im Geschmack, bei uns ausschlieBlich aus der Region,
verfeinert mit unserer se|bstgemachten Hollandaise oder etwas
zerlassener Butter. Lassen Sie sich verwahnen.

mit Beginn der Spargelsaison, - Flammlachs meets Spargel -
- unter diesem Motto findet unser jahrliches Flammlachsending
statt. Der Erste frische Spargel, knackig und nussig im Geschmack,
Flammlachs frisch vom Feuer, verfeinert mit unserer selbst gemachten
Hollandaise oder etwas zerlassener Butter. Ein Hochgenuss kurz
vor der Flammlachs-Sommerpause.

Mi. 01. Mai, 09. Mai & 20. Mai 2024

-Familienzeit- wir haben geshlossen!

Do. 23. Mai, Schlepper-Stammtisch
Es treffen sich die Freunde historischer Schlepper und Traktoren ab
19 Uhr in unserer Biirgerstube. Giste sind jederzeit herzlich
willkommen.

ab Do. 30. Mai bis einschl. So. 02. Juni - Familienzeit -
-Wir haben geschlossen!-

Do. 05. Juni, bis Mitte September, Grill & BBQ-Abende
Bei schénem Wetter grillen wir donnerstags, freitags ab 18 Uhr fiir
Sie auf unserer Terrasse. Wir bieten Steaks vom Rind, Schwein,
Lamm, Fisch, verschiedene Grillwiirste, Frikadellen,
Maiskolben, Gemiise, Grillsauce, Krauterquark.
Fir Gruppen ab 20 Personen grillen wir auch auBerhalb dieser
Zeiten.



