
 

Herzhafte Fleischbrühe vom Jungbullen, mit zwei 

hausgemachten Maultäschle und geschmeltzten Zwiebelringen 

(5, a, c, i) 

€ 9,90 

 

Der Klassiker - Zwei hausgemachte Maultaschen, geschmälzt mit  

Zwiebeln, lauwarmem Kartoffel- und grünem Salat 

(5,a,c,i) 

€ 13,50 

 

Unsere „DÖLI“ 
Zwei DÖLIs auf Rotkohlsalat mit Joghurtdip, roten Zwiebelringen, 

mit/ohne scharf ☺, dazu Pommes frites 

(5, a, c, i) 

€15,50 

 

Unsere „Emmi“- 
zwei Stück Maultaschen mit pikanter Emmentaler Füllung, verfeinert mit 

Kräutern, Lauch und Brät, serviert auf sahnigem Waldpilzragout 

(5, a, c, i) 

€ 14,90 

 

Zwei Stück Schwarzwurst-Maultäschle auf Sauerkraut mit pikantem  

Apfel-Thymian-Chutney 

(3, 5, 10, a, c, g, i, n) 

€ 14,90 

 

Vegetarische Maultaschen gefüllt mit 
Spinat, Ricotta, Tomate und etwas Chili, auf einem 

Tomatensugo und knackige Blattsalate 
(5, a, c, g, i) 

€ 13,50 

 

Maultaschen Trilogie –  

Eine Auswahl unserer „Emmi“ auf Waldpilzragout, Schwarzwurst-

Maultäschle auf Sauerkraut mit Apfel-Thymian-Chutney sowie  

unsere „DÖLI“ auf Rotkohlsalat mit Joghurtdip und 

roten Zwiebelringen 

(3, 5, 10, a, c, g, i, n) 

€ 17,90 

 

Unsere „Süße“, hausgemachtes Maultäschle mit fruchtiger Apfelfüllung,  

fein abgeschmeckt mit Mandel, Vanille und Zimt. Serviert auf  

Vanillesößle und süße Bröselbutter 

(1, a, c, g, h) 

€ 7,90 
 

Dazu empfehlen wir: 
 

21er Grad° 5 
Qualitätswein aus Württemberg “Collegium Wirtemberg” Weingärtner 

Rotenberg & Uhlbach e.G. Ein spritzig, duftig-leichtes weißes Cuvée.  

0,25 Ltr.     € 8,00  0,1 Ltr.      € 5,10 

 

Den Schlüssel zu den Allergieauslösern finden Sie in unserer Speisekarte auf der letzten Seite. 


