regional « saisonal  kreativ

Wa|dhéus Dunkel

vom Fass

A& “Schmeck den Siiden”-Gas-
tronomen bringen Heimat auf den
Teller. Ein saftiges Stiick Fleisch,
frisches Gemiise und knackiges
Obst oder fangfrischer Fisch - je-
des “Schmeck den Siiden”-Gericht
besteht ausschlieBlich aus Produk-
ten der Region. Nachweislich!
Regionaler Anbau, kurze Trans-
portwege und frische Produkte:
Die Kernpunkte der “Schmeck den
Siiden”-Philosophie. Regionale Kii-
che ist saisonale Kiiche: Auf den
Teller kommt, was die Jahreszeit

hergibt - mit viel Kreativitat zube-
reitet. Guten Appetit. 3R,

Schmeck den Siiden
ﬁl@tﬁaﬁa/n@r —
Baden Wiirttemberg

Frisch paniertes Tellerschnitzel, vom Staufenschwein-Riicken

mit Pommes frites und frischen Salaten vom Biiffet
a), ©

€ 14,90

Cordon bleu vom Schweineriicken mit

Pommes Frites und Salat vom Biiffet
a), ), 8)

€ 16,90

Knoblauchschnitzel ,,Chefs Liebling"”

Schnitzel vom Schweineriicken, paniert in einer wiirzigen

Knoblauch-Panierung mit Krautern, dazu deftige Speck-Bratkartoffel
a), c), 9),3),10)

€ 13,90

Schweineriicken ,,Schwarzwilder Art",
Schnitzel gefiillt mit Rauchfleisch und Kése an Waldpilzsol3e,
dazu selbstgemachte Spitzle und Salat vom Biiffet

3),13),a), 0, 8)

€17,90

Knusperschnitzel von der Pute im Corn-Flakes-Mantel

auf TomatensoBle mit Nudeln und Salat vom Biiffet
13),a), ¢), ), i)

€ 15,90

Zwei kleine Wiener Schnitzel vom Staufenkalb

mit Bratkartoffeln
a), 9

€ 18,90

Kalbsrahmschnitzel vom Staufenkalb, tiberbacken mit feinem
Ragout Fin aus Gefliigel, Kalb und frischen Champignons,

dazu unsere selbstgemachten Spétzle und RahmsoBle
13), a), ¢ 8), 1)

€ 21,90

Dazu empfehlen wir:

Waldhaus dunkel, naturtriib

von der Brauerei \X/a|o|haus, frisch vom Fass
0,31 €2,70 0,5 € 3,70

Den Schliissel zu den Allergieauslésern finden Sie in unserer Speisekarte auf der letzten Seite.



