Lieber Gast,

Bei allen Gerichten, die mit dem

PR -Logo gekennzeichnet sind, stammen die

Dies schont nicht nur die Umwelt, indem die Wege
kurz bleiben, auch die einzigartigen Kulturland-
schaften werden von unseren Landwirten genutzt und

erhalten. Dies ist Regionalitat, die iiber den Tellerrand
hinaus schaut. In Baden-\x/ijrttemberg wachsen und ge-
deihen herausragende Weine. Diese tollen und raffinierten
Weine, produziert von unzihligen hervorragenden Winzern
aus Baden und Wiirttemberg, bieten eine derartige Vielfalt,
dass es jeden Tag Neues zu entdecken gibt. Der DEHOGA
Baden-Wiirttemberg priift gemeinsam mit dem Badischen
und dem Wiirttembergischen Weinbauverband nach vorge-
gebenen Qualitatsstandards und zeichnet die Betriebe aus.

Mit der Auszeichnung ,,Haus der Baden-Wiirttemberger

. « . . . .
Weine" zeigen wir unseren Gésten unsere Weinkompetenz.

lhre Familie Vogt

L R,

Zutaten weitestgehend aus heimischen Landen.

AR A



regional « saisonal « kreativ
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WEINMANUFAKTUR

GENGENBACH - OFFENBURG

& Als
Experten bringen wir ein Stiick
Heimat auf den Teller — allen voran
die Maultasche, handgemacht und

regionale  Genuss-

herzhaft gefiillt. Dazu kommen
saftiges Fleisch, frisches Gemiise
und knackiges Obst aus der Region.
Kurze Transportwege, beste Qualitit
und saisonale Zutaten sind die Basis
unserer  Kiiche. Denn  echte
Regionalitét heif3t, das zu genief3en,
was die Jahreszeit bietet — mit Liebe
und  handwerklichem  Koénnen
zubereitet, fiir puren Genuss! 3R
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Spargelcremesiipple
aus kraftigem Sparge”ond mit Sparge| vom
Spargelhof Schulze aus Weisenheim am Sand,
mit Rahm aus dem Schwarzwald verfeinert @ 9 9

€ 8,20

Spargel-Wrap mit weiBem und griinem Spargel,
Radieschen und Ruccola, verveinert mit pikantem Schmand
an kleiner Salatganitur a) <) 9)

€19,50

Sparge|-Toast, der herzhaft - rezente
Graubrot mit Rauchfleisch aus der Schinkenmanufaktur Wein aus
Freudenstadt-Musbach und Stangensparge| vom Sparge|hoF Schulze

be|egt, mit Kase aus dem Schwarzwald und
Sauce Hollandaise iiberbacken 3 2 < 9)

€ 22,90

Nudeltaschle mit Frischkasefiillung,
geschme|zten Kirschtomaten und gebratenem, griinem Sparge|,

aufgeschiumtem ButterssBle ¥ 9 9

€ 21,90

Portion frischer Stangenspargel
vom Spargelhof Schulze aus Weisenheim am Sand

mit hausgemachter Sauce Hollandaise aus echter Butter aus dem
Schwarzwald sowie frischen Eiern vom Hagenauer Hof oder
geschmo|zene Butter,
dazu Kréuterfladle oder Salzkartoffeln
vom Gemiisebau Hemminger a) <) 8)

€ 25,90

hierzu empfehlen wir:

- einen Schinkenteller mit Schwarzwilder Rauchfleisch und

gekochtem Saftschinken * € 7,90
- ein kleines, in Butter gebratene, panierte Kalbsschnitzel 9 € 11,90
- ein zartes, saftiges Rumpsteak vom Staufenrind € 15,50
- ein gebratenes Lachsmedallion im Speckmantel 2 @ 9 € 17,90

Unsere Weinempfehlung:

93er HERZ&HAND SAUVITAGE
Qualitatswein aus Wiirttemberg. Weinmanufaktur Gengenbach-Offenburg eG
Der Sauvitage verbindet blumige Noten, exotische
Frucht und frische Saure zu einem harmonischen Genusserlebnis.

0,25 L. € 8,30 0,1 Ltr. € 5,30

Restauran it
Pecivler
- (Sm(,m

HoteL Bewteheinnen Hot JJ)«



Frische Suppen

IR Hausgemachte, kriftige Fleischbrithe vom Rind

mit selbst gemachten Maultaschle und Genmiisestreifen > o < %)

€ 7,90
PR Deftiges Gerstensiipple mit Speck,
frischen Gemiisewiirfeln und Kartoffeln, aromatisiert

mit einem Schuss Meckatzer Weiss-Gold -2

" 3R Kiirbissiipple aus Hokkaidos vom Gemiisebau
Hemminger, Rahm von Schwarzwa|dmi|ch, mit Kiirbiskernen
und Kerné! verfeinert® 2 s ?

€7,90

€ 8,20

3R Schwibisches Hirnsiipple vom Stufenschwein, nach
Opa Sieger* s Rezept, mit Rahm von Schwarzwaldmilch

und Suppenkiichle®: > %) € 8,50

V' Vegetarisches & Fisch

VR Kasespatzle aus hausgemachten Spatzle in Rahm

und Kése aus dem Schwarzwald, gerdsteten Zwiebeln (13,2, ¢ 9)

€ 14,90

V' IR Zwei vegetarische Maultaschen, pikant gefiillt mit
Spinat, Ricotta, Tomate und etwas Chili, auf einem
Tomatensugo und knackige Blattsalate (=<8

€ 15,90
" 3R Hausgemachte Kiirbis-Frischkise-Ravioli

mit sautiertem Kiirbis und Kréutgrseithngen, gerosteten Kiirbiskernen,
Ruccola und Parmesan (/1328 € 19,90
Gebackene Ofenkartoffel gefiillt mit hausgemachtem Pulled Lachs

auf Coleslaw-Salat, garniert mit einer leichten Sour Cream und

knackigen Blattsalaten vom Bauer Hemminger aus Denkendorf G4 € 19,90

IR Gebratene Forelle -ohne Griten- aus dem Kérschtal, mit
sautierten Kirschtomaten, Spinat und Shrimps,

dazu Petersilienkartoffe| (3:>2/b/d:9) € 29,90

Salat, Salat, da haben wir den Salat

" 3R Bunte Salatschale »Kiirbis“ mit in Honig karamelisierten
Kiirbis- und Birnenspa|ten, karamelisierter Ziegenfrischka’se,
Kiirbiskerne, dazu unser Steinofenbrot @eani € 15,90

3R Salat nach Art des Hauses

Buntgemischte Salate mit gebratenen

Streifen von der Putenbrust in wiirzigem

Sauerrahm aus dem Schwarzwald (cskni)

3R Salatschale “Schnitzel”
Verschiedene Salate vom Denkendorfer Bauer, mit
Streifen vom gebratenem Schnitzel, Balsamico-Glace
gerdstetem Sesam sowie roten Zwiebelringen /3¢

IR Salatschale “OX”
Blattsalate vom Bauer Hemminger aus Denkendorf mit Scheiben
vom rosa gebratenen Rumpsteak, Sesam und
Balsamicoglace. (rc.giiim)

€ 15,90

€17,90

€ 25,90

regional e saisonal e lecker

A& Reife Feldfriichte,
bunte Laubbdume und die
letzten schonen Sonnentage
in der dritten Jahreszeit. Der
Herbst als Finstieg in die
kalte Jahreszeit ist bei uns
Erntezeit fiir viele beliebte
Gemiisesorten, welche den
Winter kulinarisch prigen:
Schwarzwurzel, Kiirbis,
Kohl, Lauch, Karotten und
Pastinaken. Kurzum, unser
Wurzelgemiise. Auch
Friichte wie Zwetschgen
und Birnen sind Produkte
dieser Jahreszeit.

Zeit also, sich von der
regionalen Speisekarte mit
typisch baden-wiirttem-
bergischen Herbst- und
Wintergeniissen verwohnen
zu lassen.

Greifen Sie zu! R,
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regional e saisonal e lecker

\len
Von fast @
Aus dem Lindle  \ppen se™®’

IR Terrine Gaisburger Marsch, Siedfleisch

in Fleischbrithe mit Kartoffelwiirfeln, Gemiise-
streifen und hausgemachten Spitzle <) € 13,90

IR /wei hausgemachte Maultaschen ,,die Echte"

mit Zwiebeln geschmalzt, lauwarmem Kartoffel- und
griinem Salat vom Bauer Hemminger (-9 € 15,90

IR Maiers-Hit - Paniertes Schweineschnitzel mit
Rostzwiebeln und einem Spiegelei auf deftigen
Bratkartoffeln im Pfinnle serviert (> € 20,90

IR Geschmortes Schweinsbackle, butterweich, vom
schwiabischem Landschwein, im TrollingerséBle, dazu
hausgemachte Spétzle mit Eiern aus Bodenhaltung vom

Hagenauer Hof -2 € 19,90

IR Geschnetzeltes von der Altheimer Pute,
in einer sahnigen Pfeffer-Senf-Creme, mit Vogts
Bliitenhonig verfeinert, dazu unsere Kartoffelrosti Gracsii) € 19,90

3R Kronenkotelette vom Staufenschwein (ca. 350g)
leicht rosa gegrillt, mit hausgemachter Krauterbutter und
Pommes frites (/13-2/<in) € 25,90

IR Schwabenpfannle - Lendchen vom Landschwein
im Spatzlenest iiberbacken mit Rahmchampignons (<3 € 23,90

3R Deftiger Zwiebelrostbraten vom Staufenrind
mit frischen Réstzwiebeln aus der Pfanne und
hausgemachten Spitzle <) € 26,90

3R Wiirttemberger Pfannle mit Kasespitzle in Rahm,
kleinem Zwiebelrostbraten vom Staufenrind an Kimmich s
Fildersauerkraut, einem selbst gemachtem Maultaschle ,die

Echte”, einer Scheibe gegrilltem Bacon und geschmortem
Ochsenbickle in kraftiger Rotweinjus (3:>10/13:2,¢3:) € 31,90

IR Filetsteak vom Staufenrind -auch als Tenderloin
bezeichnet, mager und saftig, das Edelste vom Rind,
auf rassigem PfeffersoBle mit knusprigen Kartoffel-

kroketten (3:3:2<i) € 38,90

\" 3R Zu allen Gerichten empfehlen wir lhnen einen
Portion Wurzelgemiise, pfannenfrisch, mit gelben Riiben,
Ringe|beete, Pastinake, Karotten, Steckriibe, u.v.m. € 6,90

' 3R oder einen Salat vom Biiffet mit verschiedenen,
hausgemachten Rohkost- & Feinkostsalaten, Auswahl
verschiedener, selbstgemachter Dressings, ohne
Konservierungsstoffe, sowie Samen und Kerne

. -Teller mit 20cm € 6,90

Ubrigens, -kl. Glasschale mit 12,5cm € 4,90
der Genuss fiir Zuhause:

Unsere Maultaschen, 9 Stick

-weise vakuumiert, tiefgekiihlt

je ks € 14,90

sk Umbestellungen miissen wir mit € 2,- berechnen! 3=



Veschber & Deftiges

3R Saure Nierle vom Staufenschwein in Lembergerjus

mit Bratkartoffeln aus Kartoffeln vom Bauer Hemminger 61 € 16,90
3R Saure Kutteln vom Staufenrind in leicht tomatisiertem

Trollinger-SoBle, fein abgeschmeckt mit Aceto Balsamico, dazu

Bratkartoffeln vom Bauer Hemminger (>4 € 16,90

B Deftig gebratener, grober Fleischkise mit Rostzwiebeln

und einem Spiege|ei aus Bodenhaltung vom Hagenauer Hof (3.5,10.2,¢ik)

mit unserem hausgebackenen Brot € 10,60
Schweizer oder schwibischer Wurstsalat aus

grobem Fleischkise, Essiggurken und Zwiebeln, wiirzig

mariniert mit Essig und Ol, dazu unser Landbrot(3:4:5:10.acsikn) €12,10
3R Zwei grobe Bratwiirste mit Filder-Sauerkraut, Senf und

unserem hausgebackenen Landbrot € 10,00

Hausgemachte DEIE (Blooz, Dinette, Scherrkuchen, Wehe)

Beschreibung

Herzhafter Kuchen, den man aus Hefeteig zubereitet und z.B. mit Rahm, Speck und

Schnittlauch belegt. .,
gaghic

Herkunftsgeschichte o

Die Deie existiert schon sehr lange. Bereits Anfang des 20. Jahrhunderts buken die

Frauen sie an bestimmten Tagen im Backhaus (,ebbes Guats" frisch aus dem Ofen).

Dies fithrt man auf die lange Tradition zuriick, am Backtag sozusagen nebenher ein

besonderes Gebick herzustellen.

DEIE , Gratinée"

-mit Schmand, Speck, Zwiebel & Albksse /> 9 € 11,20

DEIE ,vegetarisch” s

-mit Schmand, Tomaten, Schnittlauch und Albksse @9 € 11,20

DEIE , Salmone*

-mit Schmand, Pulled Lachs, Zwiebel & Albkise G2 9 € 14,90

DEIE , Kiirbis-Feta* V'

-mit Birnen, Hokkaido-Kiirbis, rote

Zwiebel, WalnuBkernen und Hirtenkise®: @ 9 €12,70

Zur Deie passt hervorragend ein
9%er Collegium Wirtemberg, Blanc de Noir vom Spatburgunder und Herold,
trocken, aus der O, 75| Flasche, Qualitatswein aus Wiirttemberg
Erzeugerabfiillung Collegium Wirtemberg ¢.G.
Aromenspektrum von Zitrone bis Apfel bis hin zur saftigen Birne

0,25 € 8,30 0,11 €5,30

regional e saisonal e lecker

Xx& Wir als ,Regionaler
Genuss-Experte” bringen ein
Stiick Heimat auf den Teller.
Ein saftiges Stiick Fleisch,
frisches Gemiise und knackiges
Obst. Das heifit: Regionaler
Anbau, kurze Trans-portwege
und frische Produkte, die
Kernpunkte  unserer  Philo-
sophie. Alles mit viel Liebe
zubereitet. R,



regional e saisonal e lecker

x& cin kréftiger Rot-
wein, dunkelrot und schwer.
Ganz so wie unser Acolon.
Oder ein fruchtig eleganter
Weillwein. Wein ist nicht
nur ein idealer Begleiter zu
unseren Gefliigelgerichten,
er ist ebenso ein wichtiger
Bestandteil der erstklassigen
Kiiche. Die badischen und
wiirttembergischen ~ Weine
gehoren schon lange zur
Elite der internationalen Ge-
wichse. Die Weinvielfalt un-
serer hervorragenden Win-
zer in Baden-Wiirttemberg
bieten immer Neues und
Qualitdt auf  hochstem
Niveau. Heimische Weine
und regionlale Produkte sind
das Herz der regionalen

Speisekarte b

Dessert, Eis & Naschereien

Tiramipresso
Eine Kugel zart schmelzendes Tiramisu-Eis, serviert

mit einem Espresso (1,12, 0,¢,9)

Einen warmen Marillenknédel im Quarkteig mit Zimtzucker
auf Vanille-SéBle und einer Kugel Vanille-Eis (lacs)

Ein Apfelkiichle in Zimt-Zucker mit einer
Kugel Vanille-Eis (lacig)

Kleines, hausgemachtes Créeme Brilée,
(1,a,¢,8)

mit einer Kugel Vanille-Eis und salty Caramel-SéBle
Unsere ,,Si.iBe“ - Hausgemachte Maultasche mit
fruchtiger Apfelfiillung, fein gewiirzt mit Mandel
und Vanille, sowie einem Hauch Zimt, serviert auf
VanilleséBle und siiBer Broselbutter ¢!

Lauwarmes Schokoladensoufflé mit
fliissigem Kern und zart cremigem HaselnuB-Eis (1.2cie.9)

Unsere Besonderheiten

2025

€5,50

€7,20

€7,20

€7,90

€ 8,80

€ 9,90

mittwochs ab 18:00 Uhr

in den qeraden Ka|enc|erwochen

frisch vom Drehspiel3

14-tigig mittwochs ab 18:00 bis ca. 20:30 Uhr, frische

Grillhaxe & Grillhdhnchen vom Drehspiel3.
A& Grillhaxe mit Senf und Brot

A& Grillhaxe mit Pommes frites

Ak Grillhaxe mit Rotkohl und Knédel
Mk Grillhaxe zum Mitnehmen (ohne Beilagen)
e Grillhdhnchen mit Kartoffelsalat oder Pommes

Yo Grillhdhnchen zum Mitnehmen (ohne Beilagen)

Au ch v

€13,20

€18,20

€19,90
€ 9,20
€11,90

€ 6,90

\
- Mitnehme™”

Restaurant

Zcidler

HoteL Berteheirmen Hot J{F =) Stuben



Norwegisches Lachs-Filet, reich an Omega-3-Fettsiuren, direkt auf

der Holzplanke iiber offenem Buchenholzfeuer gegart mit verschiedenen

Beilagen nach Wahl.

Portion Flammlachs (ca. 250g) mit einem Dip nach
Wah! sowie ofenfrisches Knoblauchbaguette € 28,80

Portion Flammlachs (ca. 250g) mit einer
Ofenkartoffel & Sour Cream, sowie Dip nach Wahl € 31,00 . \:\am‘“

el
»Flammlachs meets Spargel“ Porion Flammlachs (ca. 250g) Uns auf
mit frischem deutschem Spargel und g\bt es
Sauce Hollandaise € 41,90 . .

Variante fiir bis zu vier Personen:

Wir servieren lhnen eine ganze Seite Norwegisches Lachsfilet
(ca. 1200g schwer) direkt auf der Holzblanke an den Tisch.
Dazu Knoblauchbaguette, 3 verschiedene Dips, Ofenkartoffel

mit Sour Cream, sowie eine O,7 5|-Flasche 202 2er Grauer
Burgunder von der Winzergenossenschaft Achkarren. € 151,10

Variante fiir zwei Personen: _
Wir servieren lhnen 1/2 Seite Norwegisches Lachsfilet ch
(ca. 600g schwer) direkt auf der Holzblanke an den Tisch. EU‘\“ _“z\.lt au
Dazu Knoblauchbaguette, 3 verschiedene Dips, Ofenkartoffel o .

mit Sour Cream, sowie eine O,7 5|-Flasche 202 2er Grauer
Burgunder von der Winzergenossenschaft Achkarren. € 77,70

Als Dip zu unseren Flammlachs-Portionen kénnen Sie

wahlen zwischen unserem hausgemachten

- Knoblauch-Dip
- Avocado-Chili-Dip
- Honig-Senf-Dill-Dip

Alle Dips sind hausgemacht und ohne Konservierungsstoffe.

Zusitzlich empfehlen wir:
3R Portion hausgem. Dip nach Wahl € 2,80

3R Portion Bratkartoffeln € 5,90 Ahtilbeds s s ol

IR Ofenkartoffel mit Sour Cream € 6,90 atige finnische Spezialitit D:r

3R Knoblauchbaguette € 5,00 ) o -
Portion B|att-5pinat in Rahm € 5,40 Fisch wird wie frither auf einem Brett,

direkt an der Flamme des Feuers gegart.

3R Portion Wurzelgemiise, pfannenfrisch € 6,90
IR Salat vom Biiffet mit verschiedenen, haus-
gemachten Rohkost- & Feinkostsalaten, Auswahl

Ein auf diese Art zubereiteter Lachs ist saftig,
zart und besitzt ein angenehmes Raucharoma.

verschiedener, se|bstgemachter Dressings, ohne Ganze Lachsselten werden In einer Honlg-Krauter-

Marinade eingelegt und iiber offenem Feuer gegart.
Ein Genuss fiir die Sinne!

Teller mit 20cm € 6,90 Lassen Sie sich iiberraschen! R;_w',r

-kl. Glasschale mit 12,5cm € 4,90 voreL Bewdehot Uot [NE Seuben

KonservierungsstofFe, sowie Samen unc| Kerne



regional e saisonal e lecker

U

Vor dem Essen empfehlen wir lhnen:

»Oanbitter Sunset Delight” -ein erfrischender alkoholfreier

Aperol Spritz, kombiniert mit spritzigem Sanbitter und

einer kostlichen Kugel Orangensorbet 0,25I € 6,90
Lillet Wild Berry 0,25I € 6,90
Aperol Spritz 0,25| € 6,90
Hugo, einer der beliebtesten Sommer-Drinks 0,25I € 6,90
Glas Kessler rosé brut 0,1 | € 5,90
Glas Sekt trocken 0,1 | € 5,80
ZEIDLER SPEZIAL (Honigliksr mit Kessler Sekt) 0,1 | € 5,90
Sherry medium oder trocken 4 € 4,50
Martini weiB oder rot (") 4 € 4,50
Campari-Orange (V 4 € 6,90
Alkoholfreie Getranke

Hausgemachte Granatapfel-Limonade 0,4 | € 4,90

Hausgemachte Ingwer-Limetten-Limonade 0,4 | € 4,90

Hausgemachte Himbeer-Rosmarin-Limonade 0,4 | € 4,90

Hausgemachte Rhabarber-Limonade 0,4 | € 4,90

Eis-Tee - Zitrone-Minze - .‘eu\r\?-“\' 0,4 | € 4,90

Eis-Tee - Pfirsich-Maracuja - 0,4 | € 4,90

Aki Cola, Bluna oder Bluna-Mix("/12 0,2 | € 2,90

Afri Cola, Bluna oder Bluna-Mix("/12 0,4 | € 4,20

Afri Cola ohne Zucker 0,33l € 3,70

Tafelwasser in der Karaffe 0,25I €2,70

Tafelwasser in der Karaffe 0,5 | € 4,20

Tafelwasser in der Karaffe 1,0 | € 6,50

Peterstaler Gourmet medium Mineralwasser 0,25| € 3,20

Peterstaler Gourmet medium Mineralwasser 0,75I € 6,30

Black Forest stilles Mineralwasser 0,25| € 3,20

Black Forest stilles Mineralwasser 0,5 | € 4,70

Black Forest stilles Mineralwasser 0,75l € 6,30

Naturtriiber Apfelsaft aus der Kellerei Bad Boll 0,2 | € 3,40

Kleines Apfelsaftschorle aus der Kellerei Bad Boll 0,2 | € 3,20

GroBes Apfelsaftschorle aus der Kellerei Bad Boll

oder ein Saftschorle nach Wahl 0,4 | € 4,30

Orangensaft, Kirschnektar, Johannisbeernektar,

Bananennektar oder KiBa 0,2 | € 4,20

Seeziingle Kirsch, Trauble, Birme oder Rhabarber 0,33l € 4,50

Thomas Henry Bitter Lemon('" 0,2 | € 3,90

Thomas Henry Tonic Water 0,2 | € 3,90



Kiihler BiergenuB

Meckatzer WeiBB Gold, frisch vom Fass 0,3 | € 3,90
Meckatzer WeiB Gold, frisch vom Fass 0,5 | € 4,80
Flasche Meckatzer alkoholfrei 0,33l € 3,90
Waldhaus Pils naturtriib, extraherb, frisch vom Fass 0,3 | € 4,20
Waldhaus Pils naturtriib, extraherb, frisch vom Fass 0,5 | € 5,40
Flasche Famy Kristallweizen 0,5 | € 4,80
Meckatzer helles Hefeweizen, frisch vom Fass 0,3 | € 3,90
Meckatzer helles Hefeweizen, frisch vom Fass 0,5 | € 4,80
Flasche Meckatzer Urweizen aus der Flasche 0,5 | € 4,80
Flasche Meckatzer Hefeweizen, alkoholfrei 0,5 | € 4,80

Kaffee & Tee

Tasse Kaffee |O Créme (12 € 2,90
Pott Kaffee 1O Créme (12 € 5,00
Espresso |O (12 €2,70
Tasse Cappuccino |O mit Milchschaum (1% € 3,40
Latte Macchiato 1O (123 € 4,20
GroBer Pott Milchkaffee 10O (12: € 4,20

Pott Tee (Darjeehng-, Earl grey-, Eng|ish Breakfast-, Grijner-, Pfefferminz-,
Sanddorn-Cranberry-, Insel der Sinne-, Kamille- oder Kréutertee) € 3,70
HeiBe Schokolade mit Milchschaum®® € 4,20

Spirituosen 2 cl:

Obstwasser € 3,70

Jagermeister € 3,90

Ramazzotti mit Eis und Zitrone € 3,90 .
Unser HONIGLIKOR € 3,90 !G N ‘ : ‘
Baileys, original lrish Cream € 3,90 T Tt

Williams Christ Bime, Schwarzw. Kirschwasser oder Himbeergeist € 3,90

Beachten Sie bitte unser Regal mit erlesenen Edelbrinden. Die Preise sind
ausgezeichnet. So empfehlen wir z.B. einen Single Malt Whisky -“Valerie* ,
von der Edelbrennerei Feller aus Regglisweiler, einen Wild Himbeergeist
»Alte Zeit” oder einen “oriGinal” von Michael Scheibel aus Kappelrodeck.
Als Besonderheit direkt aus Stuttgart empfehlen wir GinSTR mit Tonic
Water von Thomas Henry.

ttttttttt

HotEL Bevteheirmen Hot Jf}« =



Offene Weissweine 0,25 I: 0,11:

Schwaigener Heuchelberg WeiBwein

Qualitatswein aus Wiirttemberg, halbtrocken

Erzeugerabfillung Heuchelberg Weingirtner e.G.

WeiBweincuvée, blumig, fruchtig, frisch und unkompliziert € 4,90 € 3,20

9%er Verrenberger Lindelberg Riesling trocken ,Fiirstenfass*
Qualitatswein aus Wiirttemberg, Weinkellerei Hohenlohe e.G.
feinherb, rassig, feinfruchtig in hellen Goldgelb € 5,40 € 3,40

99er Grad® 5
Qualitatswein aus Wiirttemberg “Collegium Wirtemberg” Weingirtner
Rotenberg & Uhlbach e.G. Ein spritzig, duftig-leichtes weiBBes Cuvée. € 8,00 €5,10

99%er Schloss Alffaltrach Sauvignon blanc trocken aus der O,7 5| Flasche
Deutscher Qualitatswein aus Wiirttemberg, Weingut Schloss Affaltrach
aus Obersulm herrlicher Duft nach Stachelbeere und griiner Paprika €7,30 € 4,70

99%er Achkarrer, Grauburgunder trocken
Qualittswein aus Baden
Erzeugerabfillung Winzergenossenschaft Achkarren im Kaierstuhl e.G.
spritzig mit leichten Nuancen von Zitrone, Quitte und Haselnuss € 7,30 € 4,70

9%er Collegium Wirtemberg, Blanc de Noir vom Spatburgunder und Herold,
trocken, aus der O,7 5| Flasche, Qualitatswein aus Wiirttemberg

Erzeugerabfiillung Collegium Wirtemberg e.G.
Avromenspektrum von Zitrone bis Apfel bis hin zur saftigen Bime € 8,30 € 5,30

Mg S v =

Lieber Weinfreund,
achten Sie bitte auf
die im Anhang befindlichen

Expertisen zu den angebotenen

Weinen.




Offener WeiBherbst: 0,25 I: 0,1 1I:

9%er Kiefer Spatburgunder WeiBherbst
Deutscher Qualitatswein aus Baden
Erzeugerabfiillung Friedrich Kiefer, Eichstetten am Kaiserstuhl

klare feinfruchtige Aromen von Himbeere und Cassis €6,10 € 3,80

9%er Acolon Rosé halbtrocken
Qualitstswein aus Wiirttemberg

Weingirtner Heucelberg ¢.G.
kréftiges rosé, Aromen von Beeren, spritzig, fruchtig,

frisch und aromatisch € 6,90 € 4,50

Offene Rotweine: 0,25l 0,1l

99%er Esslinger Schenkenberg Trollinger mit Lemberger, Terrassenlage
Qualitatswein aus Wiirttemberg

Erzeugerabfiillung, Weingut Bayer, Esslingen
Leuchtendes Rot, leichter Duft nach Johannisbeere, fiillig, weich € 5,30 € 3,40

19er Schwaigener Grafenberg Trollinger mit Lemberger trocken
Qualitatswein aus Wiirttemberg, Heuchelberg Weingartner, Schwaigern ¢.G.
In diesem klassischen Wiirttemberger Cuvée bringt der Lemberger

die Fiille und Ausgewogenheit; der leichte Trollinger ist fiir die
Frische und Fruchtigkeit verantwortlich. € 5,60 € 3,60

21er Neipperger Steingrube Lemberger trocken
Qualitatswein aus Wiirttemberg,
Weingartner Stromberg -Zabergiu e.G.
kraftige Struktur, Kirscharomen, feine Tannine €6,10 € 3,80

99%er Nordheimer Heuchelberg Trollinger trocken
Qualitatswein aus Wiirttemberg, Weingut Rolf Willy, Nordheim

leicht, angenehm herb € 6,70 € 4,20

9%er Kappelrodecker Hex vom Dasenstein
Spiitburgunder Rotwein trocken
Quualitatswein aus Baden
Weinkeller Hex vom Dasenstein, Kappelrodeck
kérperreich, zart, ausgeprigtes Beerenaroma € 6,70 € 4,20

19er Acolon trocken WeinPalais Nordheim
Qualitatswein aus Deutschland

Erzeugerabfiillung Heuchelberg Weingirtner e.G.Schwaigemn
Farbintensiv, dezente Gerbstoffe, harmonisch und rund € 7,60 € 4,80

90er Lauffener Riederbiickle Merlot ,,Morgensonne"
Qualitatswein aus Wiirttemberg
Gutsabfiillung Fam. Schifer, Lauffen
Fruchtbetont, Anklange von Schokolade u. Vanille, harmonisch rund € 9,90 € 6,30



Woeissweine in der 0,7 51-Flasche:

90er Fiirstenfass Chardonnay trocken
Quualititswein aus Wiirttemberg, Weinkellerei Hohenlohe e.G.
vollmundig mit dezenter Saure und vollem Kérper € 24,90

21er Esslinger Schenkenberg Grauburgunder trocken
Qualititswein aus Wiirttemberg, Weingirtner Esslingen e.G.
kraftiger WeiBwein mit mineralischem, leicht nussigem Duft € 28,90

921er Wohrwag Riesling trocken ,Gutswein®
Qualititswein aus Wiirttemberg, Weingut Wohrwag, Untertiirkheim
sehr eleganter Riesling, vom Gipskeuperboden gepragt € 34,90

21er Staatsweingut Meersburg, WeiBburgunder trocken

Quualititswein aus Baden, Staatsweingut Meersburg am Bodensee
elegant, ausgewogen, feine Saure mit tollen Fruchtaromen € 35,90

Roséwein in der 0,7 5|-Flasche:

29%er Heuchelberg Accolon Rosé halbtrocken
Qualitatswein aus Wiirttemberg, Heuchelberg Weingértner e.G., Schwaigern

kraftiger Rosé mi Aromen nach Beeren, spritzig, fruchtig, frisch und aromatisch € 20,50

Lieber Weinfreund,
achten Sie bitte auf
die im Anhang befindlichen

Expertisen zu den angebotenen

Weinen.



20er

18er

20er

9%er

Rotwein in der 0,7 5I-Flasche:

Collegium Trollinger trocken , Wilhelm®

Qualitatswein aus Wiirttemberg

Collegium Wirtemberg, Weingartner Rotenberg & Uhlbach e.G.
kraftige Struktur, intensives Waldbeeraroma

Aldinger Lemberger trocken

Qualitatswein aus Wiirttemberg

Weingut Gerhard Aldinger, Fellbach

kraftig, Aromen von Brombeer und Lakritze, im Duft Pfeffer und Anis

Collegium Pino Noir trocken
Qualitatswein aus Wiirttemberg

Collegium Wirtemberg, Weingartner Rotenberg & Uhlbach e.G.
wiirzig, leicht rassige Nase mit sortentypischen Aromen des Spatburgunders

Wohrwag Merlot trocken
VDP Gutswein, Qualitatswein aus Wiirttemberg
VDP-Weingut Wéhrwag, Untertiirkheim

rubinrot mit wiirzig-fruchtigen Aromen, samtige Tannine

Sekt aus dem Lindle:

0,2l

€ 32,90

€ 34,90

€ 35,90

€ 36,90

0,75l

Kessler Cabinett Piccolo €7,80

Secco vom Weingut Rolf Willi aus Nordheim

Flasche Kessler Gold

Flasche \X/ijrttemberger Ries|ing Sekt ,Zeidlerstuben” trocken
Flasche Kessler Rosé brut, Flaschengérung, reif und wiirzig

Flasche Kessler Jagergriin

ek %

€ 25,50
€ 24,50
€ 25,50
€ 29,50

€ 31,50

Restaurant

Zcidler

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt. / Jahrgangsanderungen jederzeit méglich ore. Betoheiinen ot J&éé,d“‘[’"‘



Aufgrund der gesetzlichen Bestimmungen miissen folgende Zusatzstoffe sowie Allergicausléser bei Lebensmitteln kenntlich
gemacht werden. In dieser Speisel(arte erkennen Sie anhand der kleinen hochgeste”ten Nummem die Zusatzstoffe und anhand
der Buchstaben die Allergene hinter dem jeweiligen Gericht. Sollten Sie eine Lebensmittelallergie haben, ist es dennoch
sicherer, den Service dariiber zu informieren, damit dieser die Mitarbeiter der Kiiche dahingehend sensibilisieren kann.

Schliissel:
(1) - »mit Farbstoff* a) - Glutenhaltiges Getreide laut Rezept
(2) - »mit Konservierungsstoff* b) - Krebstiere & Krebstiererzeugnisse
(3) - »mit Nitritpokelsalz, Nitrat* c) - Eier & Eierzeugnisse
(4) - »mit Antioxidationsmittel d) - Fisch & Fischerzeugnisse
(5) - »mit Geschmacksverstarker" e) - Erdniisse & Erdnusserzeugnisse
(6) - ~geschwefelt" f) - Soja und Sojaerzeugnisse
@ - »geschwarzt” ) - Milch & Milcherzeugnisse (Laktose)
(8) - ,,gewachst“ h) - Schalenfriichte
9) - »mit SiiBungsmitteln® i) - Sellerie & Sellerieerzeugnisse
(10) - »mit Phosphat" D) - Senf & Senferzeugnisse
11 - ,,Chininhahig" k) - Sesamsamen & Sesamerzeugnisse
(12) - »mit Koffein® )] - Lupine & Lupinenerzeugnisse
(13) - »Kurkuma zur Farbgebung" m) - Weichtiere
n) - Schwefeldioxid und Sulfit

Die Zusatzstoffe sind bereits in den Rohstoffen und werden nicht von unserer Kiiche den Lebensmitteln zugesetzt. So sind siiB3-
saure Konserven, wie z.B. Essiggurken mit SiiBungsmitteln (SuBstoffen) versetzt. Wir sind beim Einkauf dennoch bemiiht,
Lebensmittel zu erwerben, welche még|ichst keine oder nur geringe Mengen an Zusatzstoffen enthalten. In unsere Spétz|e
geben wir das Gewiirz Kurkuma, damit die Spétzle eine schénere Farbe bekommen.

Unsere Partner:

Unser Fleisch ist das bekannte Staufenfleisch vom Schlachthof in Géppingen. Auch die Molkereierzeugnisse, die wir
im Restaurant verwenden, stammen aus der Region wie z. B. von der Molkerei Schwarzwaldmilch aus Freiburg.

Da uns der Erhalt der heimischen Streuobstwiesen sehr am Herzen liegt, beliefert uns die Fa. Boller Fruchtsafte aus
Bad Boll mit ihren regionalen Erzeugnissen.

Weitere Lieferanten:

* Bauer Hemminger aus Denkendorf

* Gemiisebau Gutmann aus Plochingen

* Berghof Rabel aus Owen-Teck

* Manufaktur Jorg Geiger aus Schlat

* Metzgerei Widmayer aus Denkendorf

* Waldhaus Brauerei aus Waldhaus im Siidschwarzwald
* Badischer Weinbauverband aus Freiburg im Breisgau
* Wiirttembergischer Weinbauverband aus Weinsberg

* Faller Konfitiiren aus Utzenfeld im Schwarzwald

* Brennerei Feller aus Dietenheim im Alb-Donau-Kreis
* Peterstaler Mineralwasser aus Peterstal im Schwarzwald
* Molkerei Schwarzwaldmilch GmbH, Freiburg/Breisgau
* Meckatzer Léwenbrau aus Heimenkirch in Oberschwaben

* Brennerei Scheibel aus Kappelrodeck im Siidschwarzwald

* Hagenauer Hof, Familie Ehmann aus Neuhausen auf den Fildern
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